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2023

구  분

a1

1

학

년

a2

A

H

P-tech

로스팅과

라떼아트

503호

한수민

학기

월

학년도 학과명

화

호텔외식조리과

푸드

코디네이

션 실무

507호

김진숙

대

학

생

활

과

자

기

개

한식조리

601호

김하윤

한식조리

601호

김하윤

한식조리

601호

김하윤

양식조리

실습1

601호

허정

호텔

레스토랑 및

CS서비스실

습

507호

강신호

CS실습

및

CS리더

409호

김정훈

시간

총수

호텔외식경영전공

수

허정전공주임

금

전공명

목

이민수학 과 장

B(프랜

차이즈)

P-tech

2

학

년

A

블

럭

빅데이터

식음료기

반

캡스톤

디자인

507호

김진숙

취업

과창

업

507

호

김진

숙

서비스

커뮤니

케이션

409호

강신호

소믈리에

실무

503호

차재원

AI

프랜차이즈

식음료실무

503호

차재원

기업

과

문화

이해

603

호

장준

호

빅

데이터

와

외식재

무관리

409호

이상훈

교

양

스마트

호텔

식음료

서비스

503호

김정훈

스마트호

텔레스토

랑시뮬레

이션

603호

신진숙

코딩창의

실습

(1~8주)

글쓰기

와 말

하기

온라인

글쓰기

와 말하

기

온라인

코딩창

의실습

(1~8

주)

임휘

코딩창

의실습

(1~8

주)

임휘

제과실습

501호

정광균

제과실습

501호

정광균

푸드

플레이팅

김하윤

4차산

업혁명

과인공

지능이

해

(1~8

주)

오승준

온라인

스마트

외식프랜

차이즈

메뉴얼

409호

김명희

고객응대

김명희

호텔

외식경영

학개론

507호

김명희

호텔경영학

409호

김명희

양식조리

실습1

601호

허정

양식조리

실습1

601호

허정

대

학

생

활

과

자

기

개

발

507

호

허

정

푸드

코디네이

션 실무

507호

김진숙

푸드

코디네이

션 실무

507호

김진숙

스마트

프랜차이

즈

조리실무

601호

신은영

출장연회

와

케이터링

507호

서용산

F&B

메뉴기획

김명희

매장안전

관리

김하윤

기업맞춤

OJT

김진숙

로스팅과

라떼아트

503호

한수민

스마트

F&B

업장운영

507호

장준호

바텐더

실무

503호

김정훈

AI활용

테이블

매니저

서비스

실무

507호

김명희

카페메뉴

개발 및

스타일링

601호

허정

외식

기업

트랜

드의

이해

507호

장준

해외호텔

외식경영

탐방

507호

김진숙

대학

생활

과

자기

개발

507

호

김진

1



강   의   시   간   표

과목명

담당교수

강의실

과목명

담당교수

강의실

1 교시 09:30 ~ 10:20 9 교시 17:30 ~ 18:15

2 교시 10:30 ~ 11:20 10 교시 18:20 ~ 19:05

3 교시 11:30 ~ 12:20 11 교시 19:10 ~ 19:55

4 교시 12:30 ~ 13:20 12 교시 20:00 ~ 20:45

5 교시 13:30 ~ 14:20 13 교시 20:50 ~ 21:35

6 교시 14:30 ~ 15:20 14 교시 21:40 ~ 22:25

7 교시 15:30 ~ 16:20

8 교시 16:30 ~ 17:20

산학협력일

A

4

학

년

A

3

학

년

제
아시안푸

드와 비건

푸드 실습

601호

허정

외식

비즈니스

문서작성

현장실무

온라인

이상훈

카페트렌

드와

베이커리

메뉴실습

114호

신아현
푸드콘텐

츠와

홍보마케

팅실습

507호

서용산

김진숙

궁중

음청류와

병과실습

503호

김하윤

호텔외식

비즈니스

영어실무

실시간

이상훈

 케익디자

인과

 데코레이

션

501호

정광균

4차산업과

외식트렌드

온라인

김명희

교 시 주 간 교 시 야 간

허정

바리스타

심화실습

503호

김하윤

칵테일과

식음료실

무

503호

신진숙

2


